
ЗАКУСКИ

Огурцы малосольные
огурцы малосольные, соус тартар, горошек зеленый, лук зеленый, 
масло укропное

120 г 350

Грузди соленые со сметаной или ароматным маслом 
грузди соленые, сметана или нерафинированное подсолнечное масло ,  
красный лук, укроп

200 г 1250

Сет из заморской овощной и  
грибной икры с заварной лепешкой
икра кабачковая овощная с яблоком, икра грибная со сладким 
перцем, укроп, зеленый лук, лепешка из заварного теста

140 г 450

Икра горбушевая на взбитом масле  
с заварной лепешкой
икра красная горбуши малосольная, лепешка заварная,  
масло взбитое, цедра лимона

90 г 1290

Сало мурманское
скумбрия соленая по технологии сала с чесноком и укропом, 
горчица, подается с бородинскими гренками

150 г 650

Сугудай из муксуна с сибирским  
дрессингом и мочёной ягодой
муксун филе, соус понзу на еловых шишках, красный лук,  
брусника моченая, зелень, свежий хрен и цедра лимона

100 г 890

Лосось слабой соли с риетом из брокколи
лосось слабой соли, крем из творожного сыра,  
брокколи, кедровый орех, цедра лимона

150 г 990

Солонина из вырезки оленя  
с грибной икрой и моченой ягодой
оленина соленая, икра грибная,  соус понзу на еловых шишках, 
картофель черри, брусника моченая, смородина моченая

130 г 950

Паштет из печени цыпленка  
с жареными грибами и кедровым орехом
паштет из куриной печени, вешенки фри, варенье из шишек, 
брусника моченая, смородина моченая, орех кедровый

150 г 550

Ростбиф с поджаренными цельнозерновыми тостами
ростбиф, чипсы из ржаной булочки, соус имбирный

115 г 1050

Розовое вино: El Sotillo Rosado (Испания, сухое)

Идеально сочетается с лёгкими и свежими блюдами.



Салат овощной со сметаной
деревенский салат из свежих огурцов, томатов, салата айсберг, 
рукколы, заправляется сметаной

210 г 650

Салат из хрустящих баклажанов  
с томатами и гранатом 
баклажан в панировке , томаты свежие, соус кунжутный,  
кинза, кешью, гранат

200 г 690

Цезарь с креветками
салат айсберг, креветки тигровые, крутоны, романо,  
сыр пармезан, соус цезарь

220 г 950

Цезарь с цыпленком
салат айсберг, курица, крутоны, романо, сыр пармезан, соус цезарь

220 г 750

Салат из муксуна с картофелем, малосольными  
огурцами, свежим хреном с соусом луковый варенец 
кусочки филе муксуна слабой соли, картофель запеченный, огурцы 
малосольные, соус из варенца и зеленого лука, брусника моченая, 
свежий хрен, цедра лимона

200 г 850

Оливье с говядиной, цыпленком  
и маринованными опятами
говядина отварная, курица су-вид, горошек зеленый молодой,  
картофель отварной, морковь отварная, яйцо куриное, майонез,  
опята маринованные, яйцо перепелиное, стружка из вяленого желтка

180 г 650

Салат с ростбифом, рукколой и имбирным соусом
ростбиф, огурцы свежие, руккола, имбирный соус

120 г 890

Салаты

Белое вино: Vina Albali Verdejo (Испания, сухое)

Подчеркивает свежесть овощных салатов и балансирует морепродукты.

ЗАКУСКИ

Куриные крылья в острой/не острой  
панировке c соусом барбекю 
куриные крылья, панировка острая/не острая на выбор, соус BBQ

350 г 950

Хрустящие сырные палочки с соусом тартар
сырные палочки из моцареллы в хрустящей панировке, соус тартар

160 г 590



Куриный суп с лапшой
куриный бульон, филе куриное, яйцо куриное, крутоны, спагетти, укроп

350 г 350

Уха из судака и лосося с расстегаем     
рыбный бульон, лосось, судак, картофель отварной, расстегай  
с осетром и визигой, томаты черри, укроп

400 г 1190

Сибирский борщ с говядиной     
говяжий бульон, говядина отварная, капуста белокочанная, морковь, 
свекла, лук репчатый, фасоль отварная, мини бородинская  булочка, 
смалец, сметана, зелень

400 г 550

Том ям с креветкой
бульон том ям, креветки тигровые, молоко кокосовое, рис отварной, 
шампиньоны, томаты черри, перец чили, лайм, кинза

400/ 100 г 990

Супы

Пельмени куриные
тесто, куриный фарш, сметана, горчица

350/30 г 590

Пельмени сибирские          
тесто, мясной фарш, сметана, горчица

350/30 г 750

Вареники с вишней
тесто, вишня, сметана

220/30 г 450

Ручная лепка

Белое вино: Vina Albali Verdejo (Испания, сухое)

Для ухи/том яма: Paddle Creek Sauvignon Blanc (Новая Зеландия, сухое)

Яркая кислотность дополняет рыбные и острые азиатские супы.



Для борща: Sante Rive Valpolicella (Италия, сухое)

Легкое красное с ягодными нотами гармонирует с мясной наваристостью.



Спагетти карбонара
паста спагетти, бекон, сливки, желток, белое вино, сыр пармезан

280 г 790

Тальятелли с цыпленком и грибами
паста тальятелли, курица, вешенки, шампиньоны, сливки,  
сыр пармезан, чеснок, трюфельное масло

280 г 790

Казаречче с креветками,  
томатами черри и пармезаном
паста казаречче, креветки тигровые, томаты черри, чеснок,  
сыр пармезан, зелень, каперсы, сливочное масло

300 г 1190

Паста

Пицца пепперони
тесто для римской пиццы, томатный соус, сыр моцарелла,  
колбаски пепперони, орегано

450 г 890

Пицца с ветчиной и грибами
тесто для римской пиццы, томатный соус, ветчина,  
сыр моцарелла, шампиньоны, масло зеленое

450 г 950

Пицца 4 сыра
тесто для римской пиццы, томатный соус, сыр моцарелла,  
сыр пармезан, сыр чеддер, сыр с плесенью, орегано

450 г 950

Пицца с лососем
тесто для римской пиццы, томатный соус, творожный сыр, лосось 
слабой соли, руккола, зеленое масло

450 г 1390

Пицца

Для сливочных соусов: Camden Park Chardonnay (Австралия, полусухое)

Мягкое маслянистое вино к карбонаре и грибным пастам.



Красное вино: Chianti Conti Serristori (Италия, сухое) 
Классика к томатным соусам и пепперони. Яркая кислинка.



Жареха с мясом на большой сковороде
блюдо на двоих: большая сковорода жареной картошки с грибами  
и луком, запеченные свиные ребра, икра овощная заморская, салат 
из квашеной капусты с яблоком и луком, свежая зелень и сметана

1000 г 1890

Жаркое с томленой говядиной
говяжьи щечки, картофель черри, цуккини, морковь, перец 
болгарский, стручковая фасоль, шампиньоны, лук, соус демиглас, 
сливочное масло, чеснок, тимьян ,розмарин, зелень, сметана

400 г 1350

Открытый пирог с телячьими щечками
шаньга картофельная с сыром моцарелла, говяжьи щечки,  
соус демиглас, руккола

330 г 1390

Фаршированный перец  
со сливочно-томатным соусом
перец болгарский, говядина, рис, лук репчатый жареный  
с тимьяном, соус демиглас, сыр пармезан, зеленый лук

250 г 790

Утиная ножка с гречневой кашей с грибами
утиная ножка, гречневая крупа, шампиньоны, лук репчатый,  
соус демиглас, сливочное масло, рубленная зелень

350 г 1250

Индейка  запеченная со сладким перцем, 
соусом тартар и смесью салатных трав
филе индейки, перец болгарский, соус терияки, соус тартар, 
руккола, салат айсберг, салат лолла россо

300 г 990

Куриная котлета в панировке с картофельным  
пюре и сливочным соусом с пармезаном
котлета из куриного фарша в панировке  с начинкой из сыра 
моцарелла, сливочного масла и зелени, картофельное пюре, 
сливочный соус с сыром пармезан

300 г 790

Котлета из муксуна с картофельным пюре,  
шпинатом и луковой эспумой
котлета из филе муксуна с томленым луком и свиным шпиком, 
ошпаренные листья свежего шпината, картофельное пюре,  
эспума из жареного лука и сливок

280 г 1090

Горячие блюда

К мясу (говядина / утка): Malbec Luigi Bosca (Аргентина, сухое) 
Насыщенное, с тонами чернослива к стейкам и утке.



К рыбе / курице: Medusa Albarino (Испания, сухое) 
Минеральное с цитрусовыми акцентами для курицы, индейки и муксуна.



Бифштекс из говядины с яйцом, картофелем 
по дероевенски и соусом тартар 
говядина, картофель черри, чеснок, яйцо жареное, соус тартар

380 г 1050

Фирменный бургер с картофелем фри
говядина, булочка бриошь, бекон, томаты, лист салата, сырный соус 
из сыра пармезан, маринованный огурец, соус BBQ, картофель фри

560 г 1590

Стейк из лосося с риетом из брокколи  
и лимонным соусом
филе лосося, риет из брокколи и кедрого ореха,  
соус лимонный на сливочном масле

280 г 1890

Стейк Рибай*
стейк из мраморной говядины, рекомендуем с овощами гриль

*Цена указана за 100 г. мяса в сыром виде.
 
Уточните у официанта вес вашего стейка

100 г 1850

Филе Миньон
стейк из говяжьей вырезки, рекомендуем с овощами гриль

160 г 1850

Блюда на гриле

Водка Онегин 50 мл 450

К стейкам: Crab&More Zinfandel (США, полусухое)

Плодовое с пряностями для жирного мяса и овощей-гриль.



К морепродуктам: Cape Original Chenin Blanc (ЮАР, сухое)

Сочное с нотами груши к лососю и осётру.

Осётр

Осетр жареный с пюре с маслом донника  
и зеленым луком
целый осетр без шипов, жареный в муке по-деревенски, 
картофельное пюре с маслом настоенным на доннике, зеленый лук

250/ 150 г 5250

Сет пирожков со взбитой сметаной
пирожок с визигой, осетром, картофелем и луком;  
пирожок с визигой, осетром и рисом

60/30 г 590

Уха осетровая
бульон на осетровых головах, осетр, картофель,  
корень сельдерея, зелень, 2 пирожка с визигой

400/30/30 г 1990



Гречка с грибами
крупа гречневая, шампиньоны, лук репчатый, масло сливочное

170 г 250

Картофель по-деревенски
запеченный картофель черри, зелень

180 г 190

Брокколи на пару с оливковым маслом и лимоном
брокколи, чеснок, сок лимона, орегано

170 г 590

Картофель жареный с грибами
картофель, грибы, лук репчатый, зелень, сметана, хрен

350 г 750

Овощи гриль
цуккини, баклажан, перец болгарский,  
томаты, шампиньон, картофель черри

200 г 450

Салат из капусты с яблоком и красным луком
капуста белокачаная, красный лук, зеленое яблоко,  
масло подсолнечноле, брусника моченая

120 г 190

Картофель фри
картофель фри, соль, кетчуп

150/30 г 350

Мороженое в ассортименте
ванильное / шоколадное / клубничное

60 г 150

Таежный десерт с мёдом/сгущенкой
брусника, мёд, молоко сгущенное, варенье из сосновых шишек, 
кедровый орех, грецкий орех

100 г 390

Большая ромовая баба с грейпфрутом  
и творожным кремом 
мука, яйцо куриное, ром, соус монж, пряности

350 г 790

Гарниры

Десерты

Ягоды свежие 30 г 250

Орех кедровый 10 г 150Шоколадная паста 30 г 150

Конфитюр в ассорт. 
малина, абрикос, вишня

30 г 90

Добавки  к  мороженому



Детское меню

Овощной салат 120 г 190

Куриный супчик 170 г 250

Наггетсы с картофелем фри 250 г 450

Сэндвич с ветчиной и томатом 200 г 450

Сэндвич с курицей и огурцом 200 г 450

Бургер с куриной котлетой 330 г 650

Паста с фрикадельками и томатами черри 200 г 350

Куриная котлетка с картофельным пюре 160 г 350

Пельмени детские куриные 290 г 290


